Fotel + Reataurant

Aus dem Suppentopf

1. Kalbsconsommé

dazu MarkkloRchen und Fladle (e.AD.1)
€6,70

2. Kiirbis-Orangen-Creme Suppe
€5,60




Yorspeisen

4. Bunter Salatteller

mit frischen Blatt- und Rohkostsalaten an Hausdressing (1.J.H.L) 5.
Klein € 4,60
GroBR €7,10

5. % dutzend Weinbergschnecken

in Krauterbutter, serviert mit Baguette (p.N) 1.2.3
€ 8,00

6. Rinder-Carpaccio

an Basilikum-Zitronen-Marinade dazu Parmesan-Ecken (1.L) 5.8
€12,70

7. Matjestatar

an Gruner Sauce und Kartoffelpuffer (A.B.E. H. 1)
€11,50

8. Vorspeiseteller
Bestehend aus gegrilltem Gemise, Crevetten-Cocktail, Raucherlachs,

mariniertem Spargel und Schwarzwalder Schinken (a.B.E. H. 1)
€ 15,50

9. Salatauswahl

mit gebratenen Hahnchenbruststreifen in Sweet-Chilli-Kruste (k. L)
€ 13,50

10. Salatvariation von weifRem und griinem Spargel

mit gebratenem Doradenfilet und Scampis (c.B. L. H.)
€ 15,20



Vegetarische Gerichte

30. Hausgemachte Waldpilz-Maultaschen

in Krauterbutter gebraten, Salatbouquet (J.0.E.)
€ 13,50

31. Fetakase im Brique-Teig gebacken

auf Gemusebett
€13,50

Fischgerichte

32. Pochierte Zanderkl6Bchen
an luftigem Paprikaschaum auf Blattspinat serviert

mit Basmatireis Timbale
€17,50

33. Norweger Lachsschnitte

im Nudelblatt an Dill-Riesling-Sauce garniert mit Mandel-Broccoli
€ 18,50

34. Gebratenes Doradenfilet
auf gespritztem Kartoffel-Sellerie-Purée und griinem Salat



€19,50

Fleischgerichte

35. Goldbraunes Wiener Schnitzel vom Kalb

mit knusprigen Bratkartoffeln (A.1.B)
€16,50

36. Argentinisches Rumpsteak auf Cognac-Pfefferrahm,

mit Pommes Dauphines und Salatteller (D.E.A.H.)
€ 24,50

37. Ziiricher Kalbsgeschnetzeltes

dazu Prinzessbohnen und Kroketten (D.H.E.)
groR € 17,40
klein € 15,40

38. Geschmorte Kalbsbackchen

in Burgunderjus, handgeschabten Spatzle und kleiner Feldsalat (a.p.1.)
€19,80

39. Zartes Rinder-Tafelspitz

an Meerrettich-Rahmsauce mit Salzkartoffeln (p.LE.)
€ 15,50



Dessert-Trdume

90. Schwarzwaldbecher

Vanille- und Schokoladeneis, eingelegt in Sauerkirschen und Sahne
€7,40€

91. Birnenstrudel

mit Vanillesauce und Zimteis
€8,50

92. Quarkwaffel

mit Frichtekompott und Vanilleeis
€7,80

93. Creme Brulée
€6,50

94. eine Kugel Himbeersorbet
mit Geist
€4,80



